
KIKO 廚房菜單 繁体字

¥280 ¥250

¥300 ¥250

¥200

鹽，粉飴，乳制品，寒天，植物油，乳化劑，加工澱粉（含有大
豆成分）※香草冰淇淋中含有的原料。

砂糖，奶油，脫脂奶粉，粉飴，乳清粉，PH調整劑，香料，安定
劑，乳化劑

各種華夫餅霜淇淋（限定款）

小麥粉，砂糖，植物油，食鹽，卵磷脂（由大豆提取），著色

料，香料
馬鈴薯，植物油，葡萄糖

炸薯條

除了經典的海鹽口味和基本
的香草口味之外，還有應季
的期間限定款華夫餅霜淇淋
推出。敬請留意店內海報。

写真
粗薯条蓬松柔软，简单的调
味尽显马铃薯的原味。

牛肉，洋蔥，醬油，味淋，酒，糖，鹽，胡椒，油，面衣（含牛

肉，小麥，大豆成分）
馬鈴薯，小麥，雞蛋，大豆，雞肉，豬肉

“修禊”海鹽霜淇淋 香草霜淇淋

選用修禊祭典舉辦地修禊海
濱的海水制成的鹽做成澆
頭，淋在香草味霜淇淋上。
甜中微鹹，口感濃郁，是
KIKO廚房的人氣商品之一。

写真
奶香濃郁且分量十足的香草
霜淇淋。

写真

函館和牛可樂餅 男爵馬鈴薯咖喱炸面包

使用木古內的特產“函館和
牛”制成的可樂餅。洋蔥等
餡料經過4個小時的精心熬
煮，讓可樂餅不沾任何調料
也很好吃。

写真

選用北海道著名的“男爵馬
鈴薯”制成的咖喱面包。外
表被炸得酥脆，內陷中大塊
的馬鈴薯綿軟入味。甜口的
咖喱，很受小朋友歡迎。



KIKO 廚房菜單 繁体字

¥260 ¥360

¥260 ¥180

¥310 ¥210

糯米粉，上新粉，砂糖，黑糖，食鹽，食物油

起司馬鈴薯年糕（一串2個） 章魚燒

印有木古內吉祥物小牛
“KIKO”形象的馬鈴薯年糕
。糯糯的年糕裏裹著香滑的
起司，獨特的口感讓人欲罷
不能。

写真

面衣微脆，內陷軟嫩的章魚

燒。章魚新鮮Q彈，配上特制

醬汁，讓人吃一想二。量

足，CP值高。

写真

写真

將木古內道路休息站的人氣
商品“秋山農園鄉土年糕”
油炸，再撒上少許木古內特
產“修禊海鹽”，粘糯中帶
點焦脆，甜中帶點鹹。

写真

選用北海道產的新鮮章魚炸
制而成。外面是香脆的北海
道炸雞面衣，裏面是爽嫩彈
牙的章魚。新奇的口感，實
惠的價格，自開賣以來便成
為KIKO廚房的人氣小吃。

油炸鄉土年糕北海道炸章魚

章魚（北海道產），面衣（澱粉，小麥粉，食鹽，脫脂奶粉，香
辛料，葡萄糖，酵母抽提物，植物蛋白加水分解物，食物纖
維），魚醬，調味料，PH調整劑，增粘劑（加工澱粉），著色料
（含有小麥和乳成分）

鹽，雞腿肉，醬油，姜醬汁，洋蔥醬汁，大蒜醬汁，雞蛋，食
鹽，小麥粉，米粉，澱粉，植物油脂，脫脂粉乳，棕櫚油，加工
澱粉，多聚磷酸鈉，木糖，增粘多糖類，調味料，氨基酸，水

魷魚，章魚，水，食鹽，澱粉，大豆油，砂糖，雞蛋，粉末狀大
豆蛋白，清酒，葡萄糖，加工澱粉，調味料（氨基酸），PH調整
劑，多聚磷酸鈉

馬鈴薯，小麥粉，牛奶，天然奶酪，黃油，人造奶油，食鹽，砂
糖，木糖，糊精，糖漿，植物油，澱粉，香辛料，加工澱粉，乳
化劑

小麥粉，章魚，卷心菜，雞蛋，砂糖，食鹽，天婦羅碎屑，紅

姜，鰹魚風味調料，加工澱粉，膨脹劑，調味料，安定劑，紅麹

色素，其他含有大豆和魷魚成分的原材料

北海道鹽味炸雞 魷魚餅炸串

北海道炸雞由大蒜和姜調味
過的醬汁腌漬而成，不僅使
雞肉鮮嫩多汁，還具有獨特
的香氣。松脆的炸雞上撒上
少許木古內特產“修禊海鹽
“，更增風味。強烈推薦！

写真

新鮮的魷魚泥搭配Q彈的章魚
粒，經過油炸而成的熱騰騰
的魚肉餅串。好吃不貴。



KIKO 廚房菜單 繁体字

¥410 ¥360

¥360 ¥490

小麥粉，澱粉，食鹽，水，醬油，砂糖，食鹽，幹鰹魚，小沙丁

魚幹，發酵調味料，色素

大米，牛肉，食用油脂（牛油，豬油，玉米油），小麥粉，蔬果

（土豆，洋蔥，大蒜，姜，香蕉），砂糖，食鹽，食用油，咖喱
粉，辣醬油，乳糖，牛肉提取物，雞肉提取物，香料，調味粉，

脫脂奶粉，葡萄糖，味精，米粉，乳化劑

小麥粉，雞蛋白，堿水，食鹽，動物油脂，肉類提取物，魚貝類
提取物，水解蛋白，蔬菜提取物，大蒜，蔥，香辛料，調味料，

增粘劑，酸化防止劑，著色料

蕎麥粉，小麥粉，食鹽，雞蛋白，小麥蛋白，醬油，砂糖，食

鹽，幹鰹魚，小沙丁魚幹，發酵調味料，色素

烏龍麵 咖喱飯

面條有嚼勁，湯頭充滿醬油
的濃香和大海的味道。簡單
美味。

写真
中辣的咖喱飯，適合搭配炸
物一起食用。

道南特色鹽味拉面。雞骨與
海產品熬煮出的清透高湯中
加入軟硬適中的面條和木古
內產的裙帶菜，味道醇厚不
油膩，老幼皆宜。

写真

蕎麥香十足，湯頭鮮美。雖
然調味簡單，面碼也不花
哨，卻有著不可思議的治愈
力量。

写真

道南鹽味拉面 荞麦面


